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Bacterias acido lacticas IR AR EREPEEPEPEEPEP RSP

Lactobacillus, Leuconostoc y Pediococcus.

Micrococaceas B PR

Micrococcus Spp, Staphylococcus carnosus y S. xylosus. TP SN PSPNE

Levaduras Sl

Saccharomyces cerevisiae, Candida krusei, Candida tropicalis, |

Torulopsis holmii, Debaryomyces hansenii. S

Mohos e

Penicillium Spp, Geotrichum candidum, Rhizopus Spp, e

Aspergillus Spp. R ORI DOP PRI DO,
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it IRecuento de coliformes /g 3 <10 200 1 R
St IRecuento de Staphylococcus aureus coagulasa positiva, 3 <100 - -
B UFCJ’Q o
oo I Recuento de esporas Clostridium sulfito reductor, UFClg 3 <10 100 1 SRR
st I peteccidn de Salmonella, 125 g 3 Ausencia i . S
oo I Deteccion de Listeria monocytogenes, /25 g 3 Ausencia . . R
i IRecuento de E coli/g 3 <10 - - S
0 [fendonde S
BENNNNANN n = numero de muestras que se van a examinar e
B m = indice minimo permisible para identificar nivel de buena calidad o
SRR M = indice maximo permisible para identificar nivel aceptable de calidad o
EERSEERI P C = numero de muestras permitidas con resultados entre m y M. R
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iniciadores

............... o Nitritos,, azlcar ; bacteria y humo

0,65- dias/kg-T3-5°C-92% HR

" Técnica Manual adicién de sales , Nitratos, 24h-T35C-95%HR

UL DLOPOPIIEOEOPIE Se realiza en contenedores con sal

............................................. Marina

o Post- salado

15dias -T5-12°C-92-85%HR -

"""""""" y sl Lavado de a sal, estabilizacion de fa
C pieza carnica
- Con eultivas-starper |-+

R e R T P T T T T T T T N R NI

R RSN Continuacion del proceso e R
deShidrataCién, prOteéliSisyliPOHSiS 75d|aS'T12'280C'85'75%HR



ERPE-R FACULTAD
R8N\ ¢-CIENCIAS
A .SALUD

s tu saber, nuestra ciencia
UNIVERSIDAD COLEGIO MAYOR DE CUNDINAMARCA

11 gramos de lamuestraen =~ Se realizaron diluciones en
90 ml de agua peptonada. = Ao 9
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ANALISIS ETAPA 1 (MATERIA | ETAPA 2 (POST- ETAPA 3
MICROORGANISMOS | PRIMA) SALADO) (MADURACION) LIMITES
INDICADORES DE PERMISIBLES

cuo

DN . 80 NMP Coliformes <3 NMP Coliformes <3 NMP Coliformes <10 -200 e
. NMP Coliformes totales ioilles) il ioilles) S
SR /g 0 ml olales/g otalesis OLaies/3 RN
E . 9.7 NMP Coliformes <3 NMP Coliformes <3 NMP Coliformes <10 R
- NMP Coliformes fecales fecales/ fecales/ fecales/ EREPEN
g jgoml s # ° s
1 Recuento de mesofilos
S erobios URC/g o ml >500 UkClg >500 UkC/g >500 UkC/g - S
. Estafilococo coagulasa (+) <100 UFC/g <100 UFC/g <100 UFC/g <100
SRR UFC/g o ml RIS
Deteccion de Salmonella Ausencia
- spp.en 25 g de muestra Ausencia Ausencia Ausencia SR
0 Deteccién de Listeria R
- monocytogenes en 25g Ausencia Ausencia Ausencia Ausencia f;f;f;f;f;
o demues B
10 Esporas Clostridium <10 <10 <10 <10 - 100

''''''''''' sulfito reductor
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o] m Aceptable
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B m Agradable
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crecimiento exacerbado de| - MNP

Q‘ tu saber; nuestra ciencia [EEEEEERERERNEE Se demostrd el

UNIVERSIDAD COLEGIO MAYOR DE CUNDINAMARCA KEEIEIENENENEN Staphy/ococcus Xy/OSUS al final de la maduracion ::::.:. .....................

S L esto puede deberse principalmente a su capacidad || El estudio de bacterias utilizadas como potenciales |
Cllllinienien s de resistencia a altas concentraciones de sal. Las || cultivos iniciadores abre las puertas a la creacion |

el bacterias acido-lacticas cumplen un papel crucial || de nuevos productos alimenticios que no solofi

--------------------------------------------------------- en las primeras etapas de la maduracion debido a| - |tengan mejores caracteristicas organolépticas, |-~

ocsinninnireen s su alta capacidad fermentadora, pero al final de || sino que ademés sean alimentos funcionales y |l

--------------------------------------------------------- esta etapa descienden considerablemente debido |- | beneficiosos para la salud.

oo al agotamiento de nutrientes y a la competencia | ORI EE PR

e e e e e con los CG+C+. o

e | Estainvestigacion contribuye a la implementacion |

e deun nuevo producto en la cadena carnica ovina |

o colombiana  gracias a la creacion de protocolos |

o estandar establecidos  en proyectos  anteriores fonn

Lo (Rada 2015) y con la adicion de cultivos |

Sl linicladores para la mejora del producto como e |l

--------------------------------------------------------------------------------------------------- realiz6 en el presente estudio.
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:3:3:3:3:3:3:3ﬁ|.

eniendo en cuenta el analisis de los microorganismos indicadores de calidad realizado bajo las normas técnicas | oiiion

1 colombianas (NTC) se puede notar que la inhibicion de patdgenos se logré en todos los tratamientos lo cual demuestra RRORRREEY

-] que tanto la adicion de sales curantes como la de cultivos iniciadores influyen de igual manera en esta caracteristica, cabe |-

............. resaltar que el cultivo adicionado cumple una funcién protectora sobre todo en la inhibicion de Listeria monocytogenes

1 (microorganismo de importancia clinica en ETAS S
:-:-:-:-:-:-:-Q 9 P ) o

puna 4 SN

------------- Los parametros fisicoquimicos como la actividad de agua, pH y concentracion de NaCl son de gran importancia en este

-] tipo de productos debido a su relacion con el crecimiento microbiano ejercido tanto por microorganismos alterantes y/o SRR

| patégenos y los utilizados como cultivos iniciadores. SR

DR i

ol N

1 Elandlisis sensorial sobre percepcion del consumidor demuestra que los tratamientos que mas gustaron fueron los RRORRIRIEIOE

------------- tratamientos 3 y 4 los cuales tienen relevancia pues demostrarian la utilidad de los cultivos iniciadores en lamejoradelas |

............. caracteristicas organolépticas de este tipo de productos. Por lo tanto, es una buena alternativa la implementacion de este |-

1 tipo de producto en el mercado con la adicion de cultivos iniciadores. RRORRREEY
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Determinacion del efecto de caltivos inkciadores usados
en la elaboracion de un producto carmios crudo curasdo (jamon
de pernil de cordero) sobre caracteristicas microbiolagicas

Dererminariown e sffect af starrer cultnres wsenl dn tive efaloroanion of
ar crrred el prodaecr (Terels o) on adicreidalogical clhanmcterisiics

Leci O Ariza Salas’. Bact; Paola A Maramjo Roeo’ . Bact; Angee K Cabarcas
Acosta”, Foot: Juan P Acern Diax”, Foot; Manuel F Ariza Botero”, Ph¥, Susan L
Castro: Molna®, MSc

" Feomanciadle por: Limiversicdlod MNeciooed de Colombue, sede Rogodd,
Coaliom b
A Lmiversidad Celegio Mayor de Cursdinemaenca, Segord, Codonrbia.
A miversidad de Crandiramarnca, Fesogasegd, Colombio. Sniveryidan
Naciomal de Codombia, sedfe Sogord, Colommbia,
Ermmauils fcarizafr mmi oo o oy e oo

Introduwccitdn: En B induwsiria colombiana los producios chmibcos
curados, como los jamones, s somelen a procesos que modifican sws
caracterisiicas organolépiicas v su conservacidn. La aplicacidn de cultivos
microbianos hace mas rdpido el proceso de maduracidn v mejora la
calidad del produwcto. Objetive: Deverminar el efecio del uso de cultivos
imiciadores sobre las caracteristicas microbioldgicas en la elaboracitn
die jamones crudos curados a partie de piemas de cordero. Miétodos: Se
szleccionanon $0 perniles de cordero bos cuales foeron divididos en cusbno
tratamientos. Dos rratamientos condrol {T1 sin ahumar v T2 con adicidn
i harnao lquisdoe) v dos con adiciin de cultivos estdrer Lyocami W-d 1 {T3
Ly sin ahumar v Td Lyocami mesds humo liguido). Se realied el andlisis
de los microorgzanismoes indicadores de calidad v el compomamienio de bos
cultives que fueron adicionados. Las evaluaciones fueron realizsdss en tres
elapas diferentes del proceso con Base en las Mosmsas Téemicess Colormbaanss
de microbiolegia de alimentos para el consumo umano v animal; Eraps O
evaluaciin de materia prima, final del pose-salado v etapa de maduras idn
Resulbtados: En la etapa O los recuentos de coliformes totales y fecales
oacilaron entre < 3-=240 Mibmero mbds Probable de coliformes’z, en todos
los tratamientos ¥ hos demds microorganismos se encontranon ausemtes &l
fireal de las etapas de post-salado v meadurscidn se snooniranen recusnios
de cultivos iniciadores con wna variabilidad significativa con recusnios
=12 - =300 LIFCAg), donde en el 50 de las muestras en la etapa de
post-salado w el 100%5 en la etapa de masdurscitn predomind la poblacidn
= fi'a'n-.r.l\.ﬁ_l.'.l'r.lr_mrm'\. Jr_l.'l'u:lr.'r e los ratamientos oon cultivos. Al finalizar el
proceso, el producto curmplia con los requisitos establecidos por las Momsas
Técnicas Colombianas Conclusidn: Se pudo evidenciar gue las bacterias
scido ldcticas estdn presentes en las primeras etapas de maduracidn, pernoe
al final del procesoe se encusniran inhibidas. Es posible gue lo anterior se
dieba al crecimiento exacer bado de cocos CGrame-positivos catalass positivo,
los cuales resisten altas concentraciones de sal.

Falabiras clave: Bocterios Scidoddacricas, cadiives esrdrier, indicadores
dle calidad, producio caraicn, Siapivlococcus sylosus.

Keyvwords: [ocne acid bacteria, srear prodecr, ganality imaicators,
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Evaluacion microbiologica del uso de
cultivos iniciadores durante la elaboracion de
un producto cdrnico crudo curado an
perniles de cordero

Micrabiological evaluation of the use of slarter
cultures during the production of a raw meat
product cured in pernils lambs

Arza 5. L.C', Maranjo R. PN', Cabarcas A
AKZ Acera D. J.P?, Castro M. 5.L3, Ortiz 5.
Y.T#, Ariza B. M.F, Rincon 5. E.ME

'Estudiantes  de bacteriologla. Uniwersidad colegio
Mayor de Cundinamarca. keariza@unicodmayor edu.co
‘Estudiantes de  zootecnia.  Universdad  de
Cundinamarca. Juanpablodiazi 796@Egrmail.com
*Bacteridloga, MsC. Universidad naecional de Colombia,
Bogotd sulcastromo@unal edu.co

*Zootecnesta, Mel, Universidad Nacional de Colombia.
ylortEs@unal edu.co

=M. PhD, Universidad Nackonal de Colomibia. Bogota.
Lider grupo de invesbgacion genética molecular animal.
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EZootecnesta, Mel, Universidad Nacional de Colombia,
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Introduccion: los produclos camicos crudo
curados ecomo el jamdn son someldos a
procesocs como la adicidn de sales que ayudan a
la inhibicidn de microorganismos conlaminantes.
La aplicacidn deé cullivas iniciadores contribuye a
la mejora de caracleristicas organolépticas del
jamién y disminuyen el tiempo en que se realiza
@l producto. Objetive: delerminar el efecio de la
aplicacidn  deculives  iniciadores  sobre  las
caraclerislicas microbiclégicas en la elaboraciin
de un producto carmico cruedo curado a parfir de
plemas de cordero.  Métodos: fueron
seleccionados 40 perniles de cordero para la
elaboracidn del producto y se separaron en 4
iratamientes.  Dos  Iralamientos  control,
Tratamienio 1 y 2 20 perniles con adicién de

Y dos watamientos con adicién de cullivos

starter, Tralamiento 3 y 4. 20 pemiles con
adicion de sales curantes y cultives iniciadores
(Lyocarni V-41) 10 de ellos tenian adicidn de
humo liguido. Se realizd e andlisis de
microorganismoes  indicadores  de  calidad
teniendo en cuenta las NTC (normas técnicas
colombianas) y el analisis de los recuentos de
cultivos iniciadores adicionados. Resultados: el
andlisis microbiolbgico se realizd en tres etapas
del proceso: Etapa 0 evaluacion de la materia
prima doende los recuentos de colifarmes tolales
y fecales Wvieron un valor maximo de 240
MNMP/g vy los demas microorganismos se
encontraren dentro de los limites permisibles. En
las elapas 2 ¥ 3 gue cormesponden a post salado
¥ maduraciin respectivaments los
microorganismes  indicadores  de  calidad
cumplieran con los  limites permisibles. Los
cultives inicladores se analizaron en dos etapas:
Al final de la etapa de post salado v maduracidn
donde e 50% de las muestras luvieron
recuentos mayores de o que podria  ser
Staphylococcus xyosus v el 100% de las
muestras tuvieron recuenlos tolales de este
microorganisme respectivamente. Al finalizar el
preceso al producto cumplia con les requisitos
de inocuidad establecidos por la normatividad
colombiana. Conclusidn: Ademas de la adicidn
de sales curantes los cultivos inicladores
disminuyen la proliferacidn de microorganismos
paldgenas debide a  que  contienen
caracteristicas inhibitorias como sustancias no
antibidticas que permiten evitar el crecimiento de
microonganismos que puedan causar
enfermedades ransmitidas por alimentos.

Palabras clave: microorganismos
contaminantes, sales curantes, caracieristicas
organolépticas.

Keywords: contaminaling microorganisms,
curing salls, arganaleplic characlenstics.



T ER FACULTAD
S 0 Q} deCIENCIAS
“.SALUD

)

“\‘\/ .
s tu saber, nuestra ciencia
UNIVERSIDAD COLEGIO MAYOR DE CUNDINAMARCA



mailto:mfarizab@unal.edu.co
mailto:sulcastromo@unal.edu.co
mailto:ytortizs@unal.edu.co
mailto:emrincons@unal.edu.co
mailto:Jivargasp10@gmail.com

deCIENCIAS

JIE™ SALUD
M U saber; nuestra ciencia ::::::'-

UNIVERSIDAD COLEGIO MAYOR DE CUNDINAMARCA [N



mailto:lcariza@unicolmayor.edu.co
mailto:Juanpablodiaz1796@gmail.com
mailto:pnaranjo@unicolmayor.edu.co
mailto:Karocabarcas@hotmail.com
mailto:paul.sarcar.pnsc36@gmail.com
mailto:samantacantors@gmail.com

